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BEZE

2 adet yumurta aki
2 cay bardagi tozseker

Yumurta aklarini miksere alin. Uzerine 2 gay bardag tozsekeri koyup kati kar haline gelene kadar mikserle
¢irpin. Sikma torbasina koyup, yagli kagit serili firin tepsisine sekilli olarak sikin. Gok hafif hararetli firinda 20-25
dakika beyaz ve kuru olacak bigimde pisirin. Soguyunca servis yapin.

Not: Beze, 6zellikle gocuklar tarafindan gok sevilir. icine cok az gida boyasi katarak onlari sasirtacak renkli
bezeler yapabilirsiniz.
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