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BEZE

4 yumurta aki
4 cay bardagi pudra sekeri
Y4 cay kasigl tuz

Yumurtanin aklarini ayirip cam karistirma kabina alin. Tuzu ekleyip yumurta akiyla mikserde diisuk devirde
¢irpin. Pudra sekerini yavas yavas ekleyip 25 dakika kadar yiksek hizda mikserde ¢irpin. Kati bir hale gelmesi
gerekir. Mikseri durdurdugunuzda mikser telinde kalintilar oluyorsa ve serce parmaginizi bandirdiginizda sekerli
kalintilar gelmiyorsa hamur olmus demektir. Dev bir kdpiik haline gelen hamurumuzu krem santi pogetine alin.
Ug tarafina takmak icin istediginiz baghgi segip yaglh k&gt serili firin tepsisine araliklarla sikma torbasindan sikin.
Onceden 1sitmis 100 derecelik firinda yaklasik 90 dakika pisirin. Isiy1 kapatip firndan ¢ikarmadan iimasini
bekleyin. Oda sicaklijinda sogutarak servis edin.
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