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BEZE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta aki

1 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi un

1 paket vanilya

2-3 damla limon suyu

1 fiske tuz

Yumurta aklarina bir fiske tuz serpip mikserin dislk ayariyla kar haline gelene dek ¢irpalim.

Girpmaya ara vermeden vanilyayi ve pudra sekerini azar azar ekleyelim. Unu azar azar serperek ekleyelim.
Tahta kagikla karigtiralim. Firin kabina yagh kagit serelim.

Beze hamurundan kagikla yumurta iriliginde pargalar alip firin kabina dizelim.

Bezeleri 6nceden isitilmig 140 derece firinda tzerleri kuruyana dek pisirelim.

Bezeler pistiginde, sdnduriimis firinda birkag saat beklettikten sonra alalim.
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