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BEZE

Milli E@itim Bakanhg

500 g yumurta aki

1 kg toz seker

Vs cay kasigi vanilya
300 g bitter cikolata
3 cay kasi§i sivi yag

Firnni, 100 dereceye ayarlayiniz.

Tencereyi ocada aliniz. Yumurta aki, toz seker ve vanilyayi ¢ok kisik ateste surekli karistirarak eritiniz.
Tencereyi ocaktan alip ¢irpici veya ¢irpma teli ile ¢irparak kabartiniz.

Karigimi, ucuna diiz duy takilmig krema torbasina alip yagl kagit seriimig tepsilere ceviz blyUkliginde sikiniz.
Onceden ayarlanmis firinda, bezeler kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Cikolatay1 benmari usul eritiniz. Sivi yag ekleyip karistiriniz.

Soguyan bezelerin altlarini gikolataya batirip birbirine yapistiriniz.
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