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BEZE

https://www.colyakankara.org.tr

Beze hamuru:

5 adet yumurta aki

250 gram (2 su bardagi tepeleme) pudra seker

1 silme yemek kasigi misir nisastasi

1 cay kasigi distile sirke veya bir fiske kremtartar

Yumurta aklarini hafif kar halinde ¢irpin; énce sekerin yarisini katin ve ¢irpmayi strdiriin. Sonra da kalan sekeri
nisasta ve vanilyay koyup plastik uclu bir spatula ile gevirerek yedirin. Hamur siringaya doldurun. istenilen
blyiklikte tepsiye sikin, 130° C de hafif pembeleginceye kadar 2-2.5 saat pisirilir. Soguduktan sonra servise
sunulur. Gesitli pastalarda suislemek igin de kullanabilirsiniz.
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Fotograf "adim dilek" tarafindan génderildi. 16.03.2020
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