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BEZE

4 adet Yumurta Aki
1,5 su bardagi (340 gr.) Toz Seker

Girpma kabina yumurta aklarini koyun, izerine seker ilave edin. Yumurta aklarinin az miktar isinmasi i¢in girpma
kabini sicak su dolu bagka bir kaba oturtun ve yavas yavasg karigtirarak isitin. Malzemeyi ilittiktan sonra ¢irpma
kabini disa alin, mikser ile karigsimi en az 10 dakika ¢irpin. Bu islem sonunda, yumurta beyazi sakizimsi bir hal
alir. Karisimin kivami igin kasiga veya kevgire aldiginizda akmamasina dikkat edin. Firin tepsisinin dibine yagli
kagit yerlestirin. Krema pompasi ile tepsideki biyUklUkte ve sekilde sikin. Tepsiyi firin igine koyarak firini
calistirin.

Not: Beze yapiminda (bire iki 100 gr. yumurta akina 200 gr. seker) malzeme koymanizi éneririm.
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