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BEYTUSSEBAP CORBASI (SIRNAK)

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet havug

2 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Adet kabak

2 Bardak kirmizi mercimek

1 Adet patates

2 Adet Domates

1 Avuc Kereviz yapragi

1 Aldigi kadar tuz

1 Adet kereviz

Kirmizi mercimekleri yikadim stizgece suiztilmeye biraktim. Sogani soydum yikadim yemeklik dogradim. Pigirme
tenceresinde erittigim SANA MARGARINe soganlari ekledim 2dk.ara sira karistirarak kavurdum. Uzerine
slizilmus mercimekleri ekledim 1dk.kavurdum. Havug, kabak, patates ve kerevizi soydum yikadim ve minik kiip
kiip dogradim. Tencereye ilave ettim hepsi birlikte 4dk. kavurup (izerine salgayi ekledim karigtirdim. Uzerine 5-6
su bardagi sicak su ilave ettim karigtirdim kaynayana kadar acik ateste, kaynayinca orta kisik ategte sebzeler
yumusayana kadar pigirim. Tuz ilave ettim karistindim ocagi kapattim. Uzerine yikayip orta incelikte dogradigim
kereviz yapraklarini ekledim karistindim. Sicak servis yaptim.
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