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BEYTI KOFTE

500 gr kiyma

1+1/2 ¢ay bardagi su

1/2 paket Knorr Kéfte Harci
1 adet patlican

1 adet domates

2 adet sivribiber

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1. Kiymayi, Knorr Kéfte Harci[?In1, suyu bir kap igerisinde yogurun ve ceviz biyUkliginde yuvarlak sekil verin.
2. Domatesleri ve patlicanlari halka seklinde dograyin.Isiya dayanikli bir kap icerisine kofte, patlican, domates
ve biberleri sirasiyla dizin.

3. Onceden 185 °C isitilmis firnda 10-12 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gizerine zeytinyagdi gezdirin.
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