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BEYTI KEBABI

500 gram yagsiz koyun kiymasi
150 gram kuyrukyagi

3 adet iri sogan

1/2 tatl kagigi tuz

3 bagd maydanoz

1 tath kasidi kirmizibiber
kirmizibiber

1) Sogani soyup maydanozla beraber miimkiin oldugu kadar ince kiyiniz.

2) Bir et kitigu veya tahtanin tGzerinde kuyrugu cift bigakla mimkdin oldugu kadar ince kiyiniz.

3) Diger bltiin malzemeyi ilave edip iyice yogurunuz.

4) 1 kisiye 150 gram olmak Uzere etleri sislere takiniz. Her sisteki eti parmaklarinizla iz biraktirip sikarak
uzatiniz.

5) Acik ates 1zgarada etleri hafif yadlayarak sislerle izgaraya koyunuz. 3 dakika bir tarafini pisirip geviriniz. Sicak
olarak servis yapiniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 14.04.2021
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