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BEYTi KEBAP

1 Yemek Kagsi§i Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

4 Su Bardagi un

2 Adet Domates

1,5 Cay Kasigi yas maya

500 gr kiyma

0,5 Su Bardag toz seker

1,5 Su Bardagi ilik su

1 Su Bardag@i Rendelenmis kasar peyniri
6 Dis sarimsak

Maydanozu kiyin. Domatesleri rendeleyin. Kiymaya ezilmis sarimsak domates maydanozu tuz margarin ve
karabiberi ekleyip yogurun. 4 ince uzun kofte hazirlayin. Mayay ilik suda eritin. Un, tuz ve toz sekeri ilave
ederek bir hamur hazirlayin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip 25-30 dakika mayalanmaya birakin. Hamuru dért esit
parcaya bolun. ve birbirini kalin bir yufka seklinde aginiz Her kéfteyi bir yufkanin igine yerlestirip Gzerine
rendelenmig kasgar peyniri serpin. Hamuru yuvarlayip kenarlarini parmaginizla bastirarak kapatin. Kalan kofte ve
hamurlarla da ayni iglemi tekrarlayin. Hamurlarin tGzerine yumurta sarisi sirin. Onceden isitiimis orta dereceli
firnda 20-25 dakika pisirin. Dilimleyip maydanoz ve domatesle sisleyerek servis yapin.

-
Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 30.11.2021
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