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BEYTi KEBAP

500 gr yagsiz koyun kiymasi

100 gr kuyruk yagi, ¢ok ince kiyllmig
1 adet ¢cok ince dogranmig sogan

1 adet kirmizi biber, ¢cok ince kiyilmig
1 demet maydanoz, ¢ok ince kiyllmig
1 kasik toz aci kirmizi biber

Tuz

Butlin malzemeleri gukur bir kabin iginde iyice yogurun. Buytkge bir parca alip, sise gecirin. Avucunuzla
sikarak, agsagi yukari 15 cm uzunlugunda ve 4 cm genigliginde sis kofteler yapin. Mangalda pisirin. Birkag
domates ve yesil biberi de kéftelerin yaninda beraber pisirin. Kéfteleri pide tUzerine koyun. Domates ve biber ile
birlikte servis yapin.

Not: Kéfteyi pisirmeden 6nce bir aksam buzdolabinda tutarsaniz lezzeti artar.

Fotograf "baron" tarafindan génderildi. 20.08.2019
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