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BEYTI KEBAP

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Maydanoz 0.5 Demet

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Tereyadi 1.5 Yemek Kagigi
Dana Kiyma 400 Gram
Sarimsak 4 Dig

Domates Piiresi 1 Su Bardag!
Lavas Ekmegi 4 Yaprak

Firnimizi 180 derecede isitin. Orta yagl dana kiymasini, sarimsaklari, maydonoz, tuz ve baharatlari derin bir
kapta yogurun. Uzerini, gida ile temas edeceginden COOK Polietilen streg film ile kapatin. Buzdolabinda 1 saat
bekletin. Elinizi aygicek yadi ve su ile i1slatin. Etten ceviz blyUkliginden biraz daha buyUk bezeler koparin ve
sise takarmig gibi sekil verin.

COOK yagli kagit serilmis firin tepsisine yaptiginiz kéfteleri dizin daha sonra biraz pistikten sonra ¢ikartip
lavaslara sarin. Biraz daha isitin sonra ¢ikartip kesip soslayin. Uzerine kullanacaginiz Sosunu hazirlamak igin: 1
su bardagi domates puresi, 1.5 yemek kasiJi tereyagdl, biraz tuz, karabiber ve pulbiberi tavada karistiriniz.
Kebabinizin yanina arzu ederseniz bulgur pilavi da yapabilirsiniz.
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