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KEBAB BEYTI

4 adet yufka

1 kg kiyma

1 dilim ekmek igi

2 adet sogan

5 dis sarimsak

2 adet yumurta sarisi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasigi karabiber
4 yemek kagig margarin
2 ¢orba kasiJi salgca

1 su bardag ilik su

Sogan ve sarimsaklari robotta ¢ekip diger kdfte malzemeler ile birlikte karistirin. Dilerseniz maydanoz
ekleyebilirsiniz. Uzerini 6rtlp buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Ardindan yufkalari ortadan kesin. Kéfteye
yufkanin enine denk gelecek uzunlukta sekil verin. 2-3 cm kalinliginda kesin. Yagli kagit serilmis tepsiye dizerek
Uzeri kizarana kadar firinlayin. O piserken yagi, salgayi sicak su ekleyerek eritin. Firindan ¢ikardiginiz beytinin
Uzerine sosu dékin. Yogurt ve maydanoz ile sUsleyerek servis yapin.
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