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BEYTi KEBABI

https://migros.com.tr

400 gr. yagh kiyma

1 adet sogan

5 dis sarimsak

1 tath ksid1 biber salcasi
Tuz

Karabiber

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi kekik

1 adet yufka

3 corba kasigi tereyagi
2 corba kagsidi siviyag

1 yemek kasigi domates salgasi
Yogurt

1. Kiymayi karigtirma kabina alin.

2. Sogan ve sarimsag rendeleyip, baharatlarini ekleyip iyice yogurun.

3. Yufkayi ortadan ikiye kesin.

4. Yufkanin yarisini diiz zemine yayin ve genis tarafina hazirladiginiz kiymali karigimin yarisini yufkanin genig
kismina yerlestirin ve kiymayi rulo olacak sekilde elinizle diizeltin.

5. Kofte seklini verince yufkayi yuvarlayip rulo seklinde sikica sarin.

6. Diger yarim yufkaya da ayni islemi uygulayin ve bigcakla verevine keserek yagl kagit serili firin tepsisine
yerlestirin.

7. Onceden isitilmis 200 derecede yufkalarin (izeri kizarana kadar pisirin.

8. Sos icin sos kabina tereyagi alin ve eritin.

9. Zeytinyagi ve salgayi ekleyip kisik ateste sos kivami alana kadar pisirin.

10. Sos ¢ok koyu olursa 2 ¢orba kasigi su ekleyin ve bir tagim kaynatip ocaktan alin.

11. Beytiler kizarinca firndan alip servis tabagina yerlestirin.

12. Uzerine sos gezdirip, yogurt ile servis yapin.
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