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BEYRAN (GAZIANTEP)

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

1 kilo kemikli kuzu gerdan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardag piring

8-10 dis sarimsak

Yarim yemek kasi@i biber salcasi

Tuz

Kirmizi toz biber

Karabiber

8 su bardagi et suyu (haslanan etin suyu)

Eti dudikliye alinarak tzerini gegecek kadar su konup kadar pisirilir.

Pisen etler slizulerek (suyunu atmayin) kemiklerinden ayrilir ve ufak ufak parcalanir.
Etlerin suyu bir tencereye alinir ve icerisine piringler eklenir.

Pirincler yumusayana kadar pigirilir.

Daha sonra tereyagi, biber salcasi, dévilmus sarimsaklar, tuz ve baharatlar ilave edilir.
Daha sonra haglanmig etler de eklenir ve gorba kaynamaya birakilir.

Bir slire daha kaynadiktan sonra alti kapatilir.

Tereyagini corbayi kaselere koyduktan sonra Ustiine de gezdirebilirsiniz.

Arzuya gore servis esnasinda kiyllmig maydanoz serpebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:172842 « adi:Beyran (Gaziantep) » gdnderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:11.05.2024 - 21:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyran-gaziantep-vt4288
https://www.turkiyegazetesi.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/beyran-gaziantep-172842.jpg
http://www.tcpdf.org

