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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEYRAN CORBASI (GAZIANTEP)

1 kg kemikli kuzu eti

Yeteri kadar su

1 su bardag kirmizi ¢izgili piring
1 tath kasidi toz kirmizibiber
Tuz

Eti bir tencereye alip, lizerine biraz tuz ve 5 su bardagi su ilave edin. Et ve kemik birbirinden ayrilana dek
haglayin. Eti tencereden alip kemiklerini ayirin ve didikleyin. Pirinci yikayip ayri bir tencereye alin. Uzerine 4 su
bardadi su ekleyip yumusayana kadar pisirin. Et suyu, didiklenmis et ve toz kirmizibiber ekleyin. Tuzunu
ayarlayin. 10-15 dakika daha pisirip servis yapin.
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