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BEYRAN (GAZIANTEP)

1 kilogram kemikli gerdan
300 gram piring

Pul biber

Tuz

Karabiber

10 dis sarimsak

100 gram i¢ yagi

Eti bir tencerede, ylksek ateste kaynatin ve bu sirada suyun Uzerinde olugan képigu alin.

Kaynayan etin altini kisin ve haglanincaya kadar kaynatmaya devam edin.

Bagka bir tencerede pirinci haglayin.

Haslanan piringleri 5 porsiyon olacak sekilde metal tabaklara boltstarin.

Pirinclerin Uzerine et, et suyu, sarimsak, pul biber, damak zevkinize gore tuz, karabiber koyup limon sikin.
Kaynayincaya kadar isitin ve servise sunun.
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