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BEYRAN (GAZIANTEP)

1 kilogram kuzu incik

2 cay bardagi piring

5-6 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi

2 tatl kagigi biber salcasi

2 tatl kagigr kirmizi pul biber
8 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kuzu etini dudukld tencereye alin. Uzerine kabuklarini soydugunuz sarimsaklari ve suyu ekleyin ve iyice
haglayin. Tencereden gikardiginiz eti bir catal yardimiyla ince ince didikleyin.

Pirincleri etin suyunda iyice haglayin. Uzerine tereyag, salca, tuz, karabiber ve pul biber ekleyip 2-3 dakika
daha kaynatin. Ardindan didiklediginiz etleri de igine ekleyin ve 1-2 dakika daha kaynatmaya devam edin.
Ocaktan alip Gizerine limon suyu gezdirerek sicak sicak servis yapin.
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