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BEYRAN (GAZIANTEP)

https://www.takvim.com.tr

1 kg iri dogranmig kuzu eti
Yeteri kadar su

2 su bardagi nohut

1 corba kasigi biber salgasi

2 corba kagsiJi domates salcasi
7 dis sarmisak

1 adet limonun suyu

Tuz

Toz kirmizibiber

Karabiber

Eti yikadiktan sonra diidiiklii tencereye koyun. Uzerine gikacak kadar su koyup, kapagini kapamadan pismeye
birakin. Kaynamaya yakin tizerinde olusan képigu alin. Daha 6nceden 1 saat suda bekletip, suyunu
slizdiduniz nohudu ve salgalari tencereye aktarip, agzini kapatin. 40-45 dakika pisirin ve kapagini acip, tuzunu
katin. Et iyice yumusayana kadar pisirmeye devam edin. Déviulmis sarmisak ve limon suyunu ekledikten sonra
ocagin altini kapatin. Sade pilav ve pulbiberle servis yapin.
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