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BEYRAN (GAZIANTEP)

1 kg koyun gerdan eti

1 su barda@ haslanmig piring
Siviyag

4 dis sarimsak

Kirmizi pul biber

Karabiber

Tuz

DUdUkIG tencerede gerdan eti haglanir, eti kemiginden ayrilir, bir tabaga alinir.

Et suyu da ayri bir tencereye aktarllir. )

Yarim fincan sivi yag tencereye alinir, piringler eklenerek birka¢ dakika kavrulur. Uzerini gegecek kadar su
eklenir, piringler yumusayincaya kadar pigirilir.

Bir bakir tabagda 1 tath kasidi pul biber, tGzerine et suyunun yagindan, 3 kasik haglanmig piring, piringin Gzerine
de bir miktar et, dévilmusg sarimsak, biraz karabiber, tuz ve birka¢ kepce kaynamakta olan et suyundan Uzerine
ilave edilerek servise sunulur

Not: Arzuya gbre Uizerine sirke ya da sulandiriimig sumak eksisi ilave edilebilir.
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