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BEYRAN CORBASI (GAZIANTEP)

1 kg kuzu gerdan

1 bas sarmsak

1 su bardag piring

200 gr. kuzunun i¢ yag!

1 tutam Karabiber, kirmizibiber
1 yemek kagigi margarin

1 tath kasidi tuz

Kuzu gerdan diidukll tencerede ya da normal tencerede iyice kaynatilir. Pigen etler daha sonra kemiklerinden
siyrilir ve didiklenir. Bir tabagda ayrilir. Etin suyu tencereye alinir. Igerisine piring ve margarin atilir et suyuyla
pisirilir. Buna etler de ilave edilir. Sarimsak, karabiber, kirmizi biber bolca eklenir. Tuz ilave edilir. Servis
yaplilirken tabaklarin Uzerine i¢ yag eritilir ve azar azar dékllerek servis edilir

Fotograf "mimtaz er" tarafindan génderildi. 01.02.2015
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