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BEYPAZARI LEZZETLERI

Yeni Geleneksel Tatlar

Geleneksel olan yeni olabilir mi? Yeni olan kokli olabilir mi?

Ya da yeni geleneksel tat ne demektir.

Gelenek nesilden nesle gecen, 6zgln dzellikler tasiyan toplumsal bir adettir. Gelenek derin kiltirG olan
toplumlara ait bir degerdir. O zaman yeni olan geleneksel olamaz.

Ama bu durum Ankara'nin Beypazari ilgesinde bir ilki olusturuyor. Beypazari belki de i¢ Anadolu bélgesinin en
zengin yemek repertuarina sahip. Bu gercegi yakin zaman éncesine kadar hemseriler disinda pek bilen yoktu.
Kisa bir stire dnce Beypazari sadece yemek konusunda degil, kendine has mimarisi, telkenari gimusguligu,
havucu, maden suyu gibi 6zellikleri su ylzine ¢ikmaya bagsladi.

Bir Ankarali olarak ben de Beypazari hakkinda bir seyler duymustum, bir ka¢ kere de orada bulunmugtum.
Burasi sadece Ankara'nin bir parcasi olmaktan baska bir set ifade etmiyordu benim igin.

Sonra birden diigmeye basiimig gibi televizyon kanallarinda, gazete sayfalarinda sikga sikca Beypazari yer
bulmaya basladi. Ozellikle Ankara'da kuru baklava, havug lokumu gibi Grtinler tezgahlarda yer almaya bagladi.
Artik herkes bu ilgenin ne kadar orijinal oldugundan, turizme katkida bulunabileceginden bahseder oldu.

Beypazari’'n da yillardir carsamba giinleri pazar kurulurmus. Bildigimiz semt pazari. ligenin yildizi parlamaya
basladiktan sonra bu pazar bile turistik bir anlam kazanmis.

Beypazari mimarisinin 6zgiin sokaklarinda pek ¢ok sayida yéresel (iriin satan dilkkanlar var. iclerine girdiginiz
zaman; kuru, simit, baklava gibi geleneksel Grinler satiliyor. Sordugunuz zaman diikkanlarin tarihinin en fazla 5
yiIl 6ncesine dayandigini dgreniyoruz. Genellikle Gretimi hanimlar yapiyor. Aslinda yillar énceden annelerin
Ogrettikleri tatlar yediden yorumluyorlar.

Beypazari lezzetlerini gocuklugumda bir kag kez denedigimi hatirliyorum. O kadar ¢ok begenmistim ki, her
yaprak sarmasi, her baklava yedigimde Beypazari lezzetleri ile karsilastirnrdim. Son boélge gezimizde bu
muhtesem yemekleri yeniden deneyecegdim i¢in cok heyecanlandim. Sevdigim lezzetlerin dikkanlarda satiliyor
olmasi ¢ok gizeldi. Bir de havus suyu vardi, bu galiba yeni eklenmisti.

Herkes Gaziantep baklavasinin bir numara oldugunu séyledidi zaman ben 80 kat Beypazari baklavasinin daha
lezzetli oldugunu savunurum. DUsUnUn bir kere, 80 kat yufka tam anlamiyla bir sanat eseri. Hele arasina konan
yerel ceviz, dogal tereyad muhtesem bir sey. Dahasi tepside baklava kesimiyle tenavil edilen bu tathya bir esik
uzaklikta olmak bana gére buyUk bit mutluluk vaad ediyor.

Igeri girip esnafla biraz hos sohbet ettikten sonra, 1 porsiyon baklava rica ettim. Adet olarak elle yenen bu tatliyi
iki parmagiminin arasina kistirdim. Once gézlerimle inceledim, altin rengi, seffaf, serbeti bol bir gérinimdeydi.
Isirdim, ¢ignedim ve yuttum. Damagdimda guizel bir tat birakti. Evet lezzetli bir tathy! yuttum, ama bu lezzettin
yillar dncesiyle pek bir benzerligi yoktu. Bu baklavalari anneden gelme metotlarla yapan hanimlar neden eski
tadi yakalayamadilar, buna Gzuldim. Diger lezzetleri de yeniden denedim, yani yaprak sarmasi, kuru, simit gibi.
Hepsi de ¢ok glizeldi ama eskisi gibi degil.

Zaman degisiyor kullanilan malzemeler, pisirme alet edevatlari, tarimdaki gelismelere artik ¢ok farkl bir tad
katiyor Urinlere. Bir de insanoglunun degisen kafa yapisi, teknolojik ilerleme, eskiyi eskide birakti. Yemeklerin
adi kaldi sadece. Yeni zaman, yeni yorum, yeni lezzet...

Artik yeni nesil bu tatlar bu giinki haliyle bilecek, belki sevecek, belki de sevmeyecek. Dondurma, hamburger,
pizza varken Beypazari'nin yeni geleneksel lezzetleri belki de genclerin hafizalarina hi¢ yerlesmeyecek.
Geleneksel tatlarin yeri yorumlayan anneler, kizlarina bu mirasi birakmak isteseler de kizlarinin hevesleri olacak
mi bilinmez. Bundan bdyle bu tarifler yeni halleriyle hatirlanacak.
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