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BEYPAZARI KURUSU (ANKARA)

Malzemeler:

Yarim litre st

1 corba kasigi kuru maya

250 gram tereyagi

1 tath kasidi tozseker

Aldigi kadar un

Yeteri kadar tuz

1 corba kagigi dévilmis anason

Hazirlanigt: )

Siitlin sadece bir su bardagi kadarini ihtin. Igine kuru mayay! ve 1 tatl kasigi toz sekeri ilave edin. Kalan siti de
iitin. Buna eritip ilnmaya biraktiginiz tereyagini ve bir kapta hazirladiginiz mayayi da ilave edip aldigi kadar un,
tuz ve anasonu ekleyin. Ele yapismayan bir hamur yogurun. Kabin kapagini kapatip malzeme sisip iki kat!
oluncaya kadar bekletin. Mayalanan hamuru iki par¢aya bélip rulo yapin ve bu rulolari 5 cm verev olarak kesin.
Onceden yagladiginiz firin tepsisine dizin. 200 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Pigince firndan
¢ikartin ve firni 100 dereceye ayarlayip tekrar firina koyun. 4 saat firinda iyice kuruyuncaya kadar bekletip
finndan ¢ikarin. Servise sunun.

ML® Kuru icin tiklayinML® Beypazari Simidi icin tiklayin
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Fotograf "bronz" tarafindan génderildi. 06.10.2015
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