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BEYPAZARI KURUSU

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz targin

125 g eritilmis tereyagdi

1 su bardag ik sit

Unu derin bir kaba alin, mayay! ilave edin ve kasik ile karigtirn. Uzerine tuz, targin, eritiimis tereyagi ve ilik sttl
ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Turbo pisirme: 180 °C

Mayalanan hamuru hafif unlanmis tezgaha alin ve 10 dakika yogurun. iki esit parcaya béliin. ilk hamuru tezgah
tzerinde elinizle yuvarlayarak 4 cm ¢apinda rulo sekline getirin. Bicak ile verev sekilde 15 esit pargaya kesin.
ikinci hamuru da ayni sekilde hazirlayip firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sire sonunda firindan alin ve iyice sogutun. Firini 120°C ye ayarlayip isitin. Kurulari tekrar firina alin ve 15-20
dakika daha pigirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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