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BEYPAZARI KURUSU
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3 su bardag! + 1/3 su bardagi un

2 tatl kagigr kuru maya

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su barda@i oda sicakliinda sit

2 tatl kagigi toz seker

1 tath kasidi silme targin

Tuz

Undan 1 su bardagini kenara ayirip, kalani yogurma kabina alin, igine kuru maya, tereyagi, sit, toz seker, targin
ve tuz ilave edin. Tim malzemeyi iyice yogurun. Ayirdidiniz 1 su bardagi unu da ekleyip ele yapigmayan bir
hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin. Uzerim nemli bir bezle 6rtlin ve mayalanmasi igin oda
sicakliginda iki misli olup kabarana kadar bekletin. Mayalanan hamurdan elma blyUkligunde pargalar koparin
ve elinizle yuvarlayarak rulo yapin. Verev kesin ve yagl kagit serilmig firn tepsisine araliklarla yerlegtirin. Yarim
saat mayalanmasi i¢in bekletin. Onceden isitiimis 120 derece firinda yarim saat daha tutun. Firinin iginde
kapagdini agmadan bir gece sogumaya birakin.
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