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BEYPAZARI GUVECI

1 kilo kuzu eti

2 su bardagi piring

2 adet yesil biber

2 adet domates

2 ¢orba kasig margarin
1 tutam tuz

1 tath kasidi pul biber

Guvecte yagi eritip yesil biberi kavurun, pirinci ekleyip 5 dk daha kavurun. Domates, tuz ve pul biberi ekleyin
diger tarafta pisirdigimiz kuzu etinin suyunu pirincin tstline dokun etleride tam ortasina koyup kapagdini kapatip
5 dk pisirin. En son firinda 5 dk daha pisiriyoruz.
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