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BEYPAZARI GUVECI

Milli E@itim Bakanhg!

500 gram piring 3 cay kasigi kirmizibiber

100 gram haglanmig et (kisi basi) 1,5 ¢ay kasigi karabiber
5 su bardagi kemik suyu 200 gram tereyagi

1 su bardagi et suyu 1 cay bardagi yag

3 adet sivri biber

2 adet domates

3 cay kasigi tuz

Toprak ¢oémlek ocakta biraz isitilir.

Sivi yag ve tereyag eritilir.

GOmlegin icine sivri biberler dogranir.

Pirin¢g ¢cdmlege konulur.

Etleri konulur.

Domatesi ilave edilir.

Kemik suyu ile et suyu ilave edilir.

Baharatlar ilave edilir.

Agzi kapatilarak sicak firina verilir. (15-20 dakika pisirilir.)

Suyunun ¢ekilmesi igin beklenir, daha sonra kiigiik gémleklerde servis edilir.
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