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BEYPAZARI EV BAKLAVACISI

BA Adinizi rica edebilir miyim?
MO Mustafa Ozdemir

BA isletmeniz hakkinda bilgi verebilir misiniz? kag senedir yapiyorsunuz, nasil bagladiniz? tarihgesinden séz
eder misiniz.

MO Bir buguk sene dnce basladik bu ise. Beypazari'nda bu sektérde eksiklik oldugunu gérdiik. Baklavalarimiz
glzel ve meshur, tamamen dogal, hi¢ bir katki maddesi kullanilmiyor. 80 katl yapiliyor, en buyUk ézelligi
yufkalar nisasta kullanilmadan tek tek agilyor.

BA Yani 6zgtin malzemelerle 6zgin bir lezzet ortaya ¢ikaryorsunuz dyle mi?

MO Bizim buraya gelen turistlerden en ¢ok aldigimiz tepki baklavamizin Beypazari diginda neden taninmadigini
seklindedir.

BA Antep baklavasindan ayiran en biylk ézellik cok katli olmasi, peki yufkalarin ¢ok ince olmasi i¢in neyle
aclliyor, neye dikkat ediliyor?

MO Baklavayi genelde merdane ile agarlar, biz oklava ile agiyoruz. Nisasta kullanmiyoruz. Kaldirip bakin
saydamdir arkasini gorebilirsiniz.

BA Sadece unla agmak yeterli oluyor mu?

MO Nisasta ile hamuru agmak biraz tembel isidir. ve kolay agilimasini sadlar, ama biz unla agariz.

BA Bakiyorum tepsiler ¢cok blytik, bir tepsi baklava yaklasik kag kilo geliyor.

MO Bu tepsiler 13 kilo ile 15 kilo arasinda gelir, 4 kilo da darasi toplam 17-18 kiloya yiikselir.

BA Bir tepsi baklava yaklasik ne kadar strede hazirlaniyor?

MO Bir tepsi baklava 3 kadinla 1 saat siirer.

BA Nerede pisiriyorsunuz?

MO Tas firinda, odun atesinde pisiriyoruz.

BA Beypazari baklavasini 6zellikle kadinlarin mi yapmasi gerekiyor?

MO Evet burada baklavayi tamamen kadinlar yapar. Burada bu isi yapabilecek bir erkek yok.

BA Ustalar nasil yetisiyorlar, yani anneden gérerek mi yetisiyorlar?

MO Tabi, bunu yapabilen kadinlar 50 yasin stiindeler, baglarindan benim annem var. Burada ananevi bir ig
tamamen kadin igidir baklavacilik. Bu tir igletmeler yokken evlerinde yapiyorlardi, hala Beypazari'nda
bayramlarda herkes evinde baklavasini yapar.

BA Her ev biliyor yani dyle mi? Yeni yetisen nesil, 15-20 yaslarindaki geng kizlar da biliyor mu?

MO Bilenler de var ama git gide azaliyor.

BA Glnde yaklasik kag kilo baklava satiyorsunuz?

MO Bu giiniine gére degisiyor. Mesela bugiin pazar var civar kdylerden alig verige geliyorlar, niifus artiyor. Biz
yine en ¢ok satig hafta sonlari yapiyoruz.

BA Ozel giinler igin siparig allyor musunuz?

MO Evet. Ozellikle yéremizde baklavasiz diiiin olmaz. Diigiin ve kutlamalar igin dzel siparigler aliyoruz.
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BA Mesela biz Ankara gdéndermenizi rica etsek.

MO Tabii ama kargoyla yaptigimiz génderileri tepsiyle yapamiyoruz. Kutu iginde génderiyoruz. Bununla birlikte
mutlaka tepsiyle isteyen muisterilerimiz var, otobisle génderiyoruz.

BA Baklava disinda bagka urtnleriniz var mi?
MO Fazla iiriin gesitliligine girmiyoruz. Bir de Saray Biizmesi gesidimiz var. Bugiin kalmadi.
BA Baklava yapiminda fistik ya da findik kullaniyor musunuz?

MO Beypazari baklavasinin dzelligi cevizindedir. Sadece ydremizde yetisen cevizi kullaniriz. Tereyagimiz da
ybremizindir.

BA Baska subeler agmayi diisiinliyor musunuz?
MO ingallah baklavamizin lezzetine giiveniyoruz.
BA Aslinda annenizle de tanismak isterdik.

MO Annem simdi imalathanede.

BA Adi nedir?

MO Giilstim.

BA Annenize bol bol sayg! ve sevgilerimizi iletirseniz cok memnun oluruz. Ellerine saglik. Bize zaman ayirdiginiz
icin sonsuz tesekkdrler.

MO Asil biz tesekkiir ederiz.
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