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BEYLERBEYI PILIC

500 gram pili¢ gégst
2 adet sogan

1 limonun suyu

50 gram tereyag!
Karabiber

Tuz

Soganlari limon suyuyla iyice harmanlayip yaglanmis firin kabina koyun.

Etleri inceltip uzunlamasina g esit parcaya bolin. Her tarafina karabiber serpip rulo seklinde sarin. Soganlarin
Uzerine yerlestirin. Etlere birer parga tereyagdi koyun. Onceden isitiimis 170 derece firinda yaklasik olarak 15-20
dakika pisirin. Sicak servis yapin. Patates puresiyle de servis yapabilirsiniz.
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