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BEYLERBEYI CORBASI

250 gram tavuk cigeri

2 patates

30 gram margarin

6 su bardag tavuk suyu
Yarim su bardagi kirik piring
1 ¢orba kasigi un

Yarim su bardagi su

1 corba kasigi sirke
Kirmizibiber

Tuz

Tavuk cigerini kiiglk kiiglk dograyin. 6 bardak tavuk suyunu tencereye alin. 1 kasik margarin ilave edin ve
kaynatin.

Pirinci yikayip stizin ve kaynamakta olan tavuk suyuna ekleyin. Piringler hafif yumusayinca dogranmis cigeri
ilave edin. Yumusayincaya kadar pisirin.

Patatesleri soyup kii¢lk kipler halinde dograyin. 1 kasik margarini tavada eritip patatesleri kizartin.

1 kasik unu yarim su bardagi suyla karistirin. Kaynamakta olan ¢orbaya surekli karigtirarak ekleyin. Sirke, tuz ve
kizarmig patatesleri ilave edip 5 dakika daha pisirin. Kirmizibiber serpin. Sicak servis yapin.
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