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BEYLER PILAVI

2 su bardagi piring

Yarim su bardagi antepfistig
Yarim paket margarin

1 adet kemisiz tavuk gégsu

1 corba kasigi tuz

2,5 su bardagdi tavuk suyu

Piring sicak tuzlu suda yarim saat dinlendirilir. Tencereye margarin konur, piring eklenir, 15 dakika kavrulur.
Haslanmis tavuk eti katilir kanistirllir, az yagla kavrulmus fistik eklenir, en son tuz ve tavuk suyu katilir, orta
ateste 10 dakika pigirildikten sonra yarim ateste 10 dakika daha pisirilir, dinlendirilir, servise sunulur.
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