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BEYKOZ PACA CORBASI

6 adet keci pacasi

2 adet kuru sogan

2 adet havucg

6 dis sarimsak

Yarim bardak aycicek yagdi
1 bardak yogurt

2 kasik un

1 limon suyu

2 yumurta sarisi

Pagcalari temizleyip killarini yaktiktan sonra yikayip tencereye koyun. Uzerine bol su koyup yagi da koyun.
Havucu ve sodani koyup tuzu da ilave edip kaynatin. 1,5 saat pissin. (Varsa didikli tencerede daha ¢cabuk
pisebilir.) Pisen pagalarin kemiklerini ayiklayip suyunu siziin. Diger bir kapta yogurt, un, limon ve yumurta
sarisini beraber karistirip paga suyuna katin. Sarmisagi ezip kattiktan sonra paca etini de katin. Corbaniz
hazirdr.
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