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BEYKOZ KEBABI

200 gram kuzu eti

2 corba kasiJ! siviyag

4 adet patlican

1 adet domates

1 adet dolmalik biber
Sosu icin:

1 corba kasigi margarin
1 adet orta boy sogan

1 ¢corba kasigi un
Yarim kahve fincani salga
2 su bardagi su

Tuz, karabiber
Kizartmak igin:

Siviyad

Etleri bitlin olarak 2 ¢orba kasigi siviyagda kizartin.

Patlicanlari uzunlamasina kesip kizartin.

Biber ve domatesleri de dilimleyip kizartin.

Etleri patlicanlara sarip servis tabagina alin.

Domates ve biberleri kiirdanla sardiginiz etlerin Gzerine tutturun.
Sosu hazirlamak igin, margarini eritip ince kiyilmig sogani ekleyin.
Unu katip kavurun. Ardindan salgayi ilave edin.

Kavrulunca su, tuz ve karabiberi katip kaynamaya birakin.

Sos sicakken yemegin Uzerine dokup servis yapin.
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