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BEYKOZ KEBABI

400 gram kugbasgi kuzu eti yikandiktan sonra bir tencerede dogranmis 1 adet biyUk bas sodan ve yag ile orta
hararetli ateste bir saat pigirilir. Daha sonra etler stizilip sogandan ve salcadan ayrilir. Bagka bir tencerede 100
gram kadar 3 arpacik sogani, yarim bardak konserve bezelye, 4 adet dilinmig orta boy patates ve 3 dig
sarimsakla pigirilir. Sonra 100 gram kadar karaciger katilarak bir siire daha pigirilir. Bu karisim pismis olan
kusbasi etin Gizerine boca edilir; etin bir kenarda bekleyen salgasi da konduktan sonra bes dakika birlikte tekrar
kaynatilir.
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