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BEYINLI TAVUKLU BOREK

4 baklava yufkasi

1 bardak sut

5 ¢orba kasiJi sadeyagd

2 ¢orba kesigi un

2 koyun beyni

1 tavuk etinin beyazi

tuz

biber

1 su bardagi gravyer peynir rendesi

2 corba kasiJl sadeyagi 2 corba kasigi un ile hafif kavrulur. St yavas yavas eklenir, tuz, biber konur,
koyulasinca atesten indirilir. Elde edilen bu salgaya, ince kiyilmis tavuk eti, ezilmis beyin ve gravyer karigtirilir.
Yufkalar yaglanir. Her biri tGce katlanir, bir gorba kasidi i¢ konur ve ¢ kése bdregi gibi bikildikten sonra
yaglanmisg tepsiye dizilir Gzerine sadeyad ve yumurta sirullr, firnda pisirilir.
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