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BEYINLI KABAK OGRETEN

1 kg. kabak

1 adet koyn beyni
Yarim litre stt

50 gr. kager peyniri
50 gr.un

50 gr. tereyadi

100 gr. sogan

Tuz

Kabaklar kazinir. Boyuna iki parcaya kesilir. Ortalan biraz ayrilir. Yikanir. Bir tepsiye dizilir. Uzerine sogan
dilimleri konur. Et suyu ve tuz ilave edilir. Yumusayincaya kadar pisirilir. Ayri bir kapta 50 gr. un, 50 gr. yag ile
beyaz salca yapilir. Yarisi ayrilarak kalan yarisina haglanarak findik blytkliginde dogranmig beyin ile tuz ve
biber ilave edilir. Pigirilen kabaklarin igine doldurulur. Kalan salca, Uzerine sirilUr. Rendelenmis peynir serpilir.
Biraz yag gezdirilir. Yemek zamanindan 15 dakika evvel Uzeri firinda kizartilir.
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