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BEYINLI BEYKOZ KEBABI (RUMELI USULU)

500 gr. kemiksiz kuzu eti
Patlican

1 kuru sogan

3 adet kuzu beyni
10 gr. tuz

10 gr. karabiber
4 dal maydanoz
2 domates

4 biber

50 gr. salca

10 gr. tereyagi

Kuru sogani tereyaginda sote edin. Daha sonra sal¢a, domates, tuz, biber ve kemiksuyu ile pisirin. Kemer
patlicani uzunlamasina kesin, kizartin. Orta boy bir kaseye patlicanlari ¢gapraz yatirin ve iglerine, etler beyinlerle
beraber sarin, tabaga ters gevirin, isterseniz Gzerini beyinle sisleyip servis yapin.
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