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BEYIN TAVASI

1 Dana beyni

2 yumurta

4 corba kasigi un
biraz su

1 corba kasigi sirke
1 limon

75 gr. tereyad!
Maydanoz

Tuz

Dana beyni tuzlu suda birakilir, iyice zarlari soyulur. Bir kasik sirke ile hafif tuzlu suda haglanarak stzlir.
Soguduktan sonra, beyin ortasindan ikiye béllinerek, enine bir buguk santim kaliniginda dilimlere kesilir. Un
biraz suda eritilir, tuzlanir, yumurtalar konur, koyuca bir bulamag elde edilir. Yag tavada kizdirlir, beyin dilimleri
bulamaca batirilip her iki tarafi glizelce kizartilir. Servis tabagina dilimler dizilir, Gzerlerine ince kiyilmig
maydanoz serpilir, limon dilimleri konur ve servis yapllir.
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