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BEYIN PANE

2 soyulmus ve haglanmig koyun beyni

60 gr (4 corba kasigi) galeta unu

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyillmig)

1 corba kasigi kasar peyniri (rendelenmis)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

4 corba kasigi rafine yag

Keskin bir bigakla, beyinleri dilimleyiniz. Ki¢lk bir kasede galeta unu, maydanoz, peynir, tuz ve biberi karistinp
beyin dilimlerini bu karisima bulayiniz. Orta blyuklUkte bir kizartma tavasinda yagi kizdirip, beyin dilimlerini 5'er
dakika, renkleri kahverengi olana kadar kizartiniz. Bir delikli kepgeyle i1sitiimis bir servis tabagina alip, hemen
servis ediniz.

Not: Bu italyan yemegi, sicak olarak ve yaninda yesil salata ile servis edilir.
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