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BEYAZPEYNIRLI ENGINAR GOBEGI

6 adet enginar

200 gr. yagh beyazpeynir

75 gr. (3 ¢orba kasogi) taze krema

2 sap taze sogan

1 ¢orba kasigi un

2 adet limon

Yeterince maydanoz, dereotu, nane, tuz, karabiber

YAPILISI:

Enginarlar usultine gére soyup, limonlu suya atin. Tencerede unlu su i¢inde 15-20 dakika kaynatip, haglayin..
Haglanmig enginar gobeklerini sudan stizerek alip durulayin. Bir kabin igine yagl beyazpeyniri, taze kremay!
koyup tel cirpiciyla ¢irparak karistirin. Tuzunu biberini ekin. Ince rendelenmis sogani, ince kiyilmis maydanoz,

dereotu ve naneyi katip bittinlestirin. Durulanmig enginar gébeklerinin igini bu hargla doldurun. Uzerine bir
tutam ince kiyllmig maydanoz, dereotu serpin. lkram edeceginiz zamana kadar buzdolabinda muhafaza edin.
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