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BEYAZ VE BITTER CIKOLATALI BROWNIE

Beyaz cikolatall brownie igin:

80 gram beyaz c¢ikolata (iri dogranmisg)
110 gram tereyagi

3/4 su bardagi+2 corba kasigi toz seker
2 adet yumurta

2/3 su bardagi un, bir tutam tuz

1 cay kasigi vanilya ekstrati

Bitter ¢ikolatali brownie igin:

80 gram bitter cikolata (iri dogranmisg)
110 gram tereyag

2 adet yumurta

3/4 su bardadi + 2 ¢orba kasig toz seker
2/3 su bardagi un

Bir tutam tuz

1 cay kasigi vanilya ekstrati

Beyaz cikolatayi ve tereyagini birlikte benmari usull erittikten sonra karistirin. Toz sekeri ekleyip mikserle
¢irparak birbirine yedirin. Teker teker yumurtalari ekleyip mikserle ¢irpin. Un, tuz ve vanilya ekstratini katip, iyice
karistirin. Yagl kagit ile kapli firin tepsisine yayin ve 6nceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. Ayni iglemi bitter
cikolata icin de uygulayip pisirin ve oda sicaklijinda sogutun. Her iki brownie&apos;yi esit kareler halinde kesin.
Karelerin ortasindan kurabiye kalibi ile kalp sekli ¢ikartin. Kalpleri birbirleri ile yer degistirip servis yapin.
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