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BEYAZ UZUM KURUTMASI (MALATYA)

Malatya Valiligi

Kurutmada kullanilan bu Gzimler, kesilerek salkimi ile toplanir.

Taneleri bir legene koyulur.

Uzerine birkag parca tuzsuz tereyagi atilarak giines i1sisina birakilir.

Ara sira harmanlanarak yagin tim tanelere bulasmasi saglanir.

Daha sonra topragda serilen hilalara yayilir.

Bahcgede kurutma igine GzUm sergeni denir.

Kuruyan UGzUmler, glines sicaginda isinan tenekelere sicak sicak yerlegtirilir ve tenekelerin agzi kapatilir.

Not: Tahannebi denen Gzimden yapilir. Tahannebinin merkezi Banazi’dir. Banazi, merkeze 4 kilometre
uzaklikta bir kasabadir. Banazi’ da tim meyveler yetisir ancak Gzimd ile taninmigtir. Tahannebi GzOmU; aze
yenmesi ¢ok glzel olan, ince kabuklu, az ¢ekirdekli, normal tatl, sulu ve etli bir GzimdUr. Piyasada arzu edilerek
aranir. Kabugu agik sari olup kahverengi ¢izgi ya da dalgalari vardir. Salkimlari iridir.
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