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BEYAZ TARHANA CORBASI (KIBRIS)

400 g Kibris Tarhanasi
750 ml. [ 11t. Su

40 g Hellim

2 gorba kasigi Susam

1 corba kasigi Tereyadi
Pul Biber

Hazirladiiniz bir pisimlik tarhanayi -yaklasik 400 g kadar- 1 It suya ekleyin ve orta ateste 15-20 dakika
kaynatin. Tarhana koyu ayran kivamina geldiginde ¢orbaniz hazir demektir.

Bir taraftan 40 g hellimi kli¢cUk parcalara bélin. Tavaya 1 ¢orba kasigi tereyagi koyun ve eriyince dogradiginiz
hellimleri i¢ine atin ve kizarmalari i¢in bekleyin. Gok fazla karistirmayin ki benliklerini yitirip birbirlerine
yapismasinlar. Hellimler kizardiktan sonra 1 ¢orba kasigi susami ekleyin ve birkag tur daha gevirin.

Kaseye doktuguniz ¢corbanin tGzerine hellimleri ekleyin ve biraz pul biber ile sisleyin.
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