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BEYAZ SOSLU TAVUK

Kullanilacak malzeme:
1 adet tavuk

2 kugik sogan,

2 klicUk havug

1 demet maydonoz

1 dilim kereviz,

1 limon

2 yumurta,

300 gr. yogdurt

250 gr. piring

2 kasik margarin

2 ¢orba kasiJi un
Karabiber, tuz, Yesil salata
Taze sogan

Hazirlanisi

Orta boy bir tavugu tencerede atesin Usttine koyun. Limon kabugdu rendesi, iki bitiin sodan, iki havug, yarm
demet maydanoz, bir kiigUk dilim kereviz, yarim kagik gekiimemis karabiber, bir cay kasig! tuz, tavugun butlarini
ancak 6rtecek kadar su koyup, firinda iyice yumusayincaya kadar pisirin. Ote yandan dogranmis iki kasik taze
sogan ve maydanozu yarim bardak i¢ cevizle karistirin. Kaymagi alinmis yogurda iki yumurtanin sarisi | katip
¢irpin ve rendelediginiz limonun suyunu sikin. Ardindan pismis tavugu sudan ¢ikarip alti esit parcaya bélun.
Tencerede kalan suyu, sebzeleri ezerek ince bir siizgegten gegirin.-2,5 bardagini ayirdiktan sonra geri kalaniyla
bir pilav pigirin. Bir tencerede ikiser kasik yagdi ve undan bir meyane yapin ve surekli karistirarak ayirdiginiz
tavugun suyunu ve limon suyunu ekleyin; gok agir ateste iki dakika kadar kaynatin ve timini yavag yavag
yumurtali yogurda katin. Tuz ve karabiberini koyup kaynatmadan isitin. Once pilavi sonra salata yapraklarini, en
Uste de tavuklari yerlestirip sicak sosu ddkerek servis yapin.
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