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BEYAZ SOSLU TAVUK HASLAMA

400 gram tavuk gogus eti
1 adet sogan

1 adet havug

2 adet defne yapragi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
3 ¢corba kasigi yogurt

Tencereye 1 su bardagi su koyup kaynatin. Tavuk etini kug bagi seklinde dograyin. Kaynayan suya katin.
Uzerine irice dogranmis sogani, havucu ve 2 adet defne yapradini koyup 15 dakika haglayin. Haslanan tavuk
etini sicakken yogurt ve zeytinyag ile beraber harmanlayip istediginiz baharati ekleyerek sicak servis yapin.
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