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BEYAZ SOSLU TAVUK

600 gr. dogranmis tavuk eti

500 gr. mantar

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi taze sogan (minik dogranmig)
1 cay bardag: light stt

1 yemek kasigdi hardal

1 tath kasidi tuz

Zeytinyagini hafifice kizdirdiktan sonra taze soganlari ekleyip hafif¢e pisiriniz. Daha sonra tavuklar ekleyerek
beyazlasana kadar pigiriniz.

En son mantaralan ve light situ ekleyiniz. Tatlandirmak icin hardal (sos ya da tane halinde) ve tuzu ekleyerek 5
dakika daha pisiriniz.
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