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BEYAZ SOSLU PORTAKALLI KEK

2 yumurta

Oda sicakhiginda 125 gram tereyagi(margarin)
1/4 su bardagi st

1/4 su bardag portakal suyu

3/4 su bardagi pudra sekeri

1+1/2 su bardagi elenmis un

1 yemek kasidi portakal kabugu rendesi
Beyaz portakal sosu igin:

1/3 su bardagi yumusatilmig tereyag
1+1/2 bardak pudra sekeri elenmis

2 yemek kagsigi portakal suyu

1/2 cay kasig portakal kabugu rendesi

Tdm kek malzemelerini birlestirin ve 3 dakika boyunca iyice ¢irpin. Karisimi yaglanmis kek kalibina dékin. 180
derecelik firinin ortasinda 30-45 dakika pigirin.

Kek piserken beyaz portakalli sosu hazirlayin. Sos malzemelerinin hepsini giizelce karistirin. Kek soguduktan
sonra Uzerine glzelce yayin. Kekiniz hazir.
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