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BEYAZ SOSLU KOFTE

750 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

4 dilim bayat ekmeK igi
karabiber

tuz

Sos icin;

2 su bardagi su

1,5 corba kasigi un

2 ¢orba kasigi yogurt
1 adet yumurta

2 dis sarimsak

tuz

kizartmak icin;
siviyag

Koéfte malzemesiyle kofte yogrulur, arzu edilen sekilde hazirlanan koéfteler siviyagda kizartilir.
Sos malzemesi 6nce soguk olarak karistirilir, sonra boza kivamina gelene kadar orta ateste pisirilir, kdftelerin
Uzerine gezdirilir.
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