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BEYAZ SOSLU FIRINDA TAVUK

6 adet tavuk budu

5 yumurta sarisi

1 adet limon

2 adet havucg

Maydanoz

Tuz

Karabiber

4 adet patates

Yarim bardak aycicek yagdi

Butlar ikiye béllp suda haslayin. Haslarken tuzunu koyun. Haslanan tavuklari bir tepsiye ¢ikarin. Havuglari
rendeleyip tavugun suyunda biraz pisirin. Limonla beraber yumurtalarin sarisini bir kAsede ¢irpip havuglara
katin. Ve havug karisimini tavuklarin Gzerine dékin. Patatesleri de dograyip haslayin ve yaninda servis yapin.
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