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BEYAZ SOSLU FIRIN MAKARNA (KIBRIS)

Yarim paket orta kalinlikta makarna
300 gr. kiyma

1/2 demet maydanoz

1 orta boy sogan (yemeklik dogranmig)
3 kasik margarin

2 kasik un

1 bardak hellim rendesi

1 yumurta

2 tutam tuz

250 gr. st

Makarna ortadan kirilarak sicak suya atilarak haslanir, suyu stzilmeye birakildiginda; kiyma, sogan, 2 yemek
kasid! yag, kiyllmis maydanoz ve bir tutam tuz ile birlikte kavrulur. Soguk sut, un, kalan yag, yumurta ve bir
tutam tuz birlikte atese konur ve devamli karistirilarak muhallebi kivamina gelmesi sadlanir. Yagdlanan tepsiye
makarnanin yarisi désenir, Uzerine kavrulmus kiyma konur, makarnanin diger yarisi da tUzerine yayilir. Diger
yanda hazirlanan sitli karigim (beyaz sos) lizerine konarak, hellim rendesi serpilip, firina surtlir. Sicak servis

yapilir.
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